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1. PREAMBUL

Autoritatea contractanta: Municipiul Réamnicu Sdrat, prin Primaria
Municipiului Ramnicu Sarat.

Prezentul caiet de sarcini stabileste cerintele minime privind atribuirea
contractului de achizitie publica avand ca obiect furnizarea si distributia suportului
alimentar in cadrul Programului National ,Masa sanitoasa”, aprobat prin Hotdrarea
Guvernului nr. 1171/2025.

Programul National ,Masa sdnéatoasd” are ca scop sprijinirea participarii la
educatie a prescolarilor si elevilor prin asigurarea zilnica, cu titlu gratuit, a unui suport
alimentar, contribuind la:

e promovarea unei alimentatii sanatoase;
menfinerea starii de sanatate si de bine a beneficiarilor;
reducerea absenteismului si a riscului de abandon scolar;
cresterea participarii la activitatile didactice;
sustinerea performantei scolare si a incluziunii sociale.
Prezentul caiet de sarcini face parte integranta din documentatia de atribuire si
stabileste conditiile tehnice §i contractuale pe care operatorii economici trebuie sa le
indeplineasca pentru executarea contractului.

Operatorii economici vor elabora oferta cu respectarea tuturor cerintelor
prevazute in prezentul caiet de sarcini si a legislatiei aplicabile.

Serviciile vor fi prestate cu respectarea principiilor privind utilizarea eficienta a
fondurilor publice, tratamentul egal al operatorilor economici, nediscriminarea,
transparenta si proportionalitatea.

La elaborarea ofertei, operatorii economici vor avea in vedere, in principal,
urmatoarele acte normative:

e Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice, cu modificarile si completarile
ulterioare;
e Hotararea Guvernului nr. 395/2016 pentru aprobarea Normelor metodologice

de aplicare a Legii nr. 98/2016;

e Hotararea Guvernului nr. 1171/2025 privind instituirea Programului National

,Masa sanatoasa” in anul 2026;

¢ Ordinul ministrului sanatatii nr. 541/2025 pentru aprobarea Listei alimentelor
nerecomandate prescolarilor si elevilor i a principiilor care stau la baza unei
alimentatii sdnatoase pentru copii si adolescenti;

e legislatia sanitar-veterinara si pentru siguranta alimentelor aplicabila obiectului
contractului.

In cazul in care, pe perioada deruldrii procedurii sau a contractului, intervin
modificari legislative incidente, operatorul economic are obligatia de a respecta actele
normative in vigoare.

II. OBIECTUL ACHIZITIEI

Obiectul prezentei achizifii il constituie furnizarea si distributia suportului
alimentar pentru prescolarii si elevii din unitatile de invatamant preuniversitar de stat
din Municipiul Ramnicu Sarat, cuprinsi in Programul National ,Masa sanatoasa”, in
conformitate cu prevederile Hotararii Guvernului nr. 1171/2025.



Suportul alimentar va fi acordat zilnic, exclusiv in zilele cu activitate didactica,
pe perioada derularii contractului s§i in limita fondurilor aprobate pentru
implementarea Programului National ,Masa sanatoasa”, avand urmatorul calendar:

- 15 Octombrie 2026 — 22 Decembrie 2026 (an scolar 2026-2027);
- 11 Ianuarie 2027 — 18 Iunie 2027 (an scolar 2026-2027);

Achizitia este impartitd in 2 loturi distincte, dupa cum urmeaza:

Procedura de atribuire se desfasoard sub incidenta unei clauze suspensive
aferente anului calendaristic 2027. Derularea contractului de achizitie publicd pentru
Programului National ,Masd sanatoasd” aferent anului calendaristic 2027 este
conditionata de aprobarea bazei legale a Programului National ,Masa sanatoasa”, si
anume: Hotararea Guvernului privind instituirea Programului National ,Masa
sanatoasa” in anul 2027, Ordinul ministrului educatiei si cercetarii si al ministrului
agriculturii §i dezvoltarii rurale privind aprobarea Listei unitatilor de invatamant
preuniversitar incluse in Programul national "Masa sanatoasa" in anul 2027 si Legea
Bugetului de Stat si poate suferi modificari valorice, modificari ale numarului de
beneficiari si a tipului de suport alimentar.

In cazul in care sursa de finantare nu va fi obtinuta, Autoritatea Contractanta isi
rezerva dreptul de a suspenda executarea contractului pentru partea de furnizare
aferenta anului 2027, in conformitate cu prevederile art. 212 alin. (1) lit. ¢) din Legea
nr. 98/2016 privind achizitiile publice, ofertantii neavand dreptul de a solicita
despagubiri/daune-interese pentru nicio dauna rezultata din anularea procedurii.

Lotul nr. 1 - Masa calda tip catering
Prestarea serviciilor de preparare, transport si distributie a unei mese calde catre
unitatile de invatamant beneficiare.
Suportul alimentar va consta intr-un preparat cald (fel principal) si un fruct
proaspat, preparate si distribuite cu respectarea prevederilor H.G. nr. 1171/2025 si
ale legislatiei privind siguranta alimentelor.

Lotul nr. 2 - Pachet alimentar

Furnizarea si distributia zilnicd a unui pachet alimentar ambalat individual,
pregatit si livrat in conformitate cu structura, gramajele si cerintele nutritionale
prevazute de H.G. nr. 1171/2025.

Valoarea maxima a suportului alimentar este de 16,50 lei/beneficiar/zi (TVA
inclus), in conformitate cu prevederile H.G. nr. 1171/2025. Aceasta include toate
costurile necesare executarii contractului, respectiv: materia prima/produsele
alimentare, prepararea hranei, ambalarea, etichetarea, transportul, distributia si orice
alte cheltuieli aferente executérii contractului.

III. JUSTIFICAREA IMPARTIRII ACHIZITIEI PE LOTURI

Achizifia este impartita In doua loturi distincte, avand in vedere specificul
serviciilor necesare pentru implementarea Programului National ,Masa sanatoasa” in
unitatile de invatamant beneficiare.



Impartirea pe loturi are ca scop asigurarea furnizarii suportului alimentar in
conditii corespunzatoare, in functie de posibilitatile de organizare si de infrastructura
existenta la nivelul fiecarei unitati de invatamant.

Cele doua loturi sunt stabilite in functie de modalitatea de acordare a suportului
alimentar, respectiv:

e Lot 1 - masa calda tip catering;

e Lot 2 - pachet alimentar;

Aceastd organizare permite adaptarea serviciilor la conditiile specifice fiecarei
unitafi de invatdmant si asigurarea distribuirii suportului alimentar in conditii de
siguranta alimentara, cu respectarea cerintelor de calitate si a programului de
functionare al unitatilor de invatamant.

Impartirea pe loturi urmareste, totodatd, organizarea eficientd a activitatilor de
preparare, transport si distribuire a suportului alimentar, astfel incat beneficiarii
Programului National ,Masa sanatoasd” sa primeasca zilnic produse corespunzitoare
din punct de vedere calitativ si cantitativ.

IV. REGULI DE ATRIBUIRE

Procedura de atribuire se desfasoara pentru cele 2 loturi previzute in prezentul
caiet de sarcini.

Operatorii economici pot depune oferta pentru unul sau ambele loturi.

Evaluarea ofertelor si atribuirea contractelor se vor realiza distinct pentru fiecare lot,
cu respectarea cerintelor prevazute in documentatia de atribuire.

Pentru fiecare lot va fi desemnat castigator ofertantul a carui oferta este declarata
admisibila si obtine cel mai mare punctaj, in conformitate cu criteriile de atribuire
stabilite prin documentatia de atribuire.

In cazul in care acelasi operator economic este declarat castigator pentru ambele
loturi, autoritatea contractantd poate incheia un contract pentru fiecare lot sau un
singur contract care sa cuprinda toate loturile adjudecate, dupa caz.

V. DURATA CONTRACTULUI

Contractul de achizitie publica se va derula pe perioada de implementare a
Programului National ,Masa sanéatoasd”, conform prevederilor Hotararii Guvernului nr.
1171/2025 si in limita fondurilor alocate.

Prestarea serviciilor va incepe dupa semnarea contractului, dar nu mai devreme de
15.10.2026 (data estimativa semnare contract) numai pentru unitatile de invatamant
beneficiare si exclusiv in zilele in care se desfasoara activitati didactice.

Suportul alimentar (masa calda in regim catering, pachet alimentar) va fi furnizat
zilnic, in conformitate cu comenzile transmise de unitatile de invatamant, pe intreaga
perioada de valabilitate a contractului.

In cazul in care intervin modificari privind calendarul anului scolar, suspendarea
cursurilor, modificarea numarului de beneficiari sau alte situatii care influenteaza
implementarea Programului National ,Masa sanatoasa”, prestatorul are obligatia de a
adapta prestarea serviciilor in conditiile stabilite de autoritatea contractanta, fara
afectarea calitatii acestora.

Contractul inceteaza in ultima zi de cursuri in luna iunie a anului scolar 2026-
2027 sau la epuizarea fondurilor alocate, dupa caz.



VI. CONTINUTUL PROPUNERII TEHNICE, DOCUMENTELE SOLICITATE

Propunerea tehnica va fi intocmita astfel incat si demonstreze modul in care
ofertantul va indeplini toate cerintele prevazute in prezentul caiet de sarcini si va
descrie organizarea, capacitatea si modalitatea de executare a serviciilor de preparare,
furnizare si distribuire a suportului alimentar.

In acest scop, propunerea tehnici va cuprinde, fard a se limita la acestea,
urmatoarele informatii si documente:

V1.1 Date de identificare ale ofertantului
Ofertantul va prezenta:

» denumirea operatorului economic;

o forma juridica;

 sediul social si, dupa caz, punctul/punctele de lucru din care se va executa
contractul;

» codul unic de inregistrare (CUI);

» cont bancar/Trezorerie;

o telefon si adresa de e-mail;

« numele reprezentantului legal;

» persoana desemnata pentru relatia cu autoritatea contractanta.

VI.2 Prezentarea ofertantului si experienta in domeniu

Ofertantul va prezenta o descriere succinta a activitatii desfasurate, din care sa
rezulte:

 experienta in prepararea, furnizarea si/sau distribuirea suportului alimentar;
e capacitatea de organizare si executare a contractului;

« baza materiala si dotarile disponibile;

 capacitatea zilnica de preparare si livrare a numarului estimat de portii.

In sustinerea informatiilor prezentate, ofertantul poate anexa recomandari,
documente constatatoare, copii ale unor contracte, procese-verbale de receptie sau
orice alte documente relevante din care si rezulte experienta in executarea unor
servicii similare in ultimii 3 ani, cu valoarea contractuala egala sau mai mare decat
valoarea loturilor pentru care oferteaza.

Experienta prezentati are rolul de a demonstra capacitatea de organizare si
executare a contractului .

VI.3 Documente privind desfasurarea activitatii

Ofertantul va prezenta urmatoarele documente in copie cu mentiunea “conform cu
originalul” :

+ Certificatul de inregistrare emis de Oficiul National al Registrului Comertului;



¢ Document de Furnizare informatii privind beneficiarii reali emis de Oficiul
National al Registrului Comertului (ONRC)

 Certificatul constatator emis de Oficiul Nafional al Registrului Comertului,
actualizat;

+ Autorizafia emisda de DSVA potrivit ORDIN-ului ANSVSA 57/2010 sau
Documentul de Inregistrare Sanitar-Veterinara si pentru Siguranta Alimentelor
emis in conformitate cu Art. 3 alin. (1) din Norma aprobatd prin Ordinul
ANSVSA nr. 111/2008, pentru activitatea de catering/alimentatie publica;

» dovada detinerii, in proprietate, leasing, inchiriere, comodat sau prin
angajament de punere la dispozitie, a cel putin doua mijloace de transport
pentru fiecare lot in parte destinate executérii contractului;

+ autorizafia sanitar-veterinara pentru mijloacele de transport al produselor de
origine animala sau pentru mijlocul/mijloacele de transport utilizate de la
furnizor pana la unitatile scolare;

Documentele solicitate in original si valabile in momentul depunerii ofertei pentru a
demonstra ca operatorul economic nu are datorii resante catre bugetul de stat si
bugetul local sunt :

- certificat de atestare fiscala emis de ANAF ;
- certificat de atestare fiscala emis de Unitatea administrativ teritoriala pe raza
careia isi desfasoara activitatea operatorul economic ;

V1.4 Sisteme de management

Ofertantii trebuie sa faca dovada ca respectda Standardele privind
managementul sigurantei alimentului, managementul calitdtii, managementul
mediului, management al sanatatii si securitatii in munca si securitatea informatiei,
acestea vor fi anexate propunerii tehnice.

Vor fi prezentate, urmatoarele certificate cu mentiunea “conform cu originalul™

« HACCP/certificat ISO 22000:2019 privind Sistemul de Management pentru
Siguranta Alimentului;

Certificat ISO 9001:2015 privind Sistemul de Management al Calitatii;
Certificat ISO 14001:2015 privind Sistemul de Managment al Mediului;
Certificat ISO 27001:2022 privind Securitatea Informatiei;

Certificat ISO 45001:2023 privind Sistemul de Management al Sanatatii si
Securitatii In Munca.

VL.5 Capacitatea tehnici si organizarea serviciului
Ofertantul va prezenta modul de organizare a activitétii si informatii privind:

unitatea sau unitatile din care va fi asigurat suportul alimentar;
capacitatea zilnica de preparare a portiilor;

spatiile de preparare si depozitare;

dotarile si echipamentele utilizate;

mijloacele de transport utilizate;

modul de aprovizionare cu materii prime;

fluxul tehnologic de preparare;

modul de ambalare si etichetare;



o conditiile de pastrare si transport al produselor alimentare;

« graficul de livrare catre unitatile de invatamant;

« masurile adoptate pentru asigurarea continuitatii serviciului in situatii
neprevazute.

V1.6 Personalul implicat in executarea contractului

Ofertantul va prezenta informatii privind personalul implicat in executarea
contractului, respectiv:

e structura personalului;

« functiile si responsabilitdtile acestuia;

« masurile adoptate pentru respectarea normelor de igiena si siguranta
alimentara.

V1.7 Siguranta alimentelor si trasabilitatea
Ofertantul va prezenta:

e declaratie privind respectarea prevederilor Ordinului ministrului sanatafii nr.
976/1998, cu modificarile si completarile ulterioare, precum si a legislatiei
aplicabile privind igiena si siguranta alimentelor.

e declaratie privind implementarea si respectarea procedurilor bazate pe principiile
HACCP.

o descrierea modului in care este asigurata trasabilitatea produselor alimentare
utilizate pe intregul flux de aprovizionare, preparare, transport si distributie .

in functie de lotul pentru care se depune oferta:

« Lotul 1 - Masa calda tip catering: trasabilitatea va acoperi aprovizionarea,
prepararea, ambalarea, depozitarea, transportul si distributia pachetelor

alimentare.

e Lotul 2 - Pachet alimentar: trasabilitatea va acoperi aprovizionarea,
prepararea, portionarea, ambalarea, transportul si distributia pachetului
alimentar.

VI.8 Masuri privind reducerea risipei alimentare
Ofertantul va prezenta masurile adoptate pentru:

e prevenirea si reducerea risipei alimentare;

» utilizarea eficienta a materiilor prime;

» gestionarea deseurilor rezultate din executarea contractului;
» reducerea impactului asupra mediului.

V1.9 Defalcarea valorii unei portii

In conformitate cu prevederile H.G. nr. 1171/2025, ofertantul va prezenta
defalcarea valorii unei portii, exprimata in lei/portie, pe urmatoarele categorii:



e materie prima/produse alimentare;

e prepararea hranei;

e transport;

e alte cheltuieli necesare executarii contractului.

Defalcarea costurilor va fi utilizatd in cadrul evaluarii ofertelor depuse pentru
loturile nr. 1 si nr. 2.

VI.10 Declaratia de conformitate
Ofertantul va prezenta o declaratie pe propria raspundere prin care confirma ca:

a analizat gi si-a Insusit toate cerintele prezentului caiet de sarcini;
serviciile ofertate respecta toate cerintele tehnice si de calitate solicitate;

« produsele alimentare furnizate vor respecta prevederile legislatiei in vigoare
privind siguranta alimentelor;

e 1si asuma integral responsabilitatea privind calitatea si siguranta alimentelor
furnizate pe intreaga perioada de derulare a contractului.

VI.11. Alte documente

La solicitarea autoritatii contractante, ofertantul va prezenta orice alte
documente necesare pentru clarificarea informatiilor cuprinse in oferta sau pentru
demonstrarea indeplinirii cerintelor prevazute in prezentul caiet de sarcini.

Documentele prezentate trebuie sa fie valabile la data depunerii ofertei sau la
data solicitarii acestora, dupa caz, si vor fi redactate in limba romana sau vor fi
insotite de traduceri autorizate, in conditiile legii.

VII. CERINTE PRIVIND SUPORTUL ALIMENTAR

Operatorul economic va furniza suportul alimentar cu respectarea prevederilor
Hotararii Guvernului nr. 1171/2025 privind instituirea Programului National ,Masa
sanatoasa” in anul 2026, ale Ordinului ministrului sanatatii nr. 541/2025, precum si
ale celorlalte acte normative aplicabile in domeniul sigurantei alimentelor.

Suportul alimentar va fi preparat, ambalat, transportat si distribuit in conditii
care sa asigure respectarea normelor de igiend si siguranta alimentara, precum si
mentinerea calitatii produselor pana la momentul servirii.

VIIL.1. Lotul 1 - Masa calda tip catering

Suportul alimentar va consta intr-o masa calda reprezentata de un preparat de
tip fel principal si un fruct proaspat.

Masa calda va fi compusa din:

s preparat pe bazd de carne, peste, oua sau branzeturi;
e garnitura si/sau legume;

» salata sau legume proaspete, dupa caz;

¢ paine, daca structura meniului o impune;

» un fruct proaspat.



Preparatele vor fi realizate din materii prime proaspete si conforme, provenite de la
furnizori autorizati.

Gramajul minim recomandat al unei portii va fi:

e preparat principal: minimum 80-100 g;

e garnitura: minimum 150 g;

» salata sau legume proaspete: minimum 50 g;
e paéine: 40-50 g, dupa caz;

e fruct proaspéat: minimum 100 g.

Greutatea totala a suportului alimentar va fi de minimum 400 g, fara ambalaj.

Meniurile vor fi variate si echilibrate din punct de vedere nutritional, iar acelasi
preparat principal nu va fi furnizat in doua zile consecutive.

VII.2. Lotul 2 - Pachet alimentar
Pachetul alimentar va contine:

e produse de panificatie din faina integrala - 80 g;

e« produse din carne preparata termic si/sau branzeturi ori derivate din lapte —
minimum 40 g;

e legume proaspete — minimum 40 g;

e un fruct proaspat.

Este interzisa utilizarea in componenta sandvisurilor a parizerului, salamului,
crenvurstilor, carnatilor, produselor din carne separate mecanic (CSM), precum si a
oricaror alte mezeluri sau preparate din carne cu un grad ridicat de procesare si
continut ridicat de aditivi. Sandvisurile vor fi preparate exclusiv din carne preparata
termic de calitate (piept de pui, pulpa de pui dezosata, piept de curcan, muschi file,
suncd Praga sau produse similare) si/sau branzeturi, insotite de legume proaspete.

VIIL.3. Cerinte comune tuturor loturilor
Operatorul economic are obligatia de a respecta urmatoarele cerinte:

» acelasi meniu principal nu va fi furnizat in doua zile consecutive;

» nu se vor distribui mere in zilele in care acestea sunt acordate beneficiarilor prin
Programul pentru scoli al Romaniei;

» fructele vor fi proaspete, sanatoase, curate si fara urme de alterare;

o fructele nu pot fi inlocuite cu deserturi sau alte produse dulci;

e portiile vor respecta gramajele si valorile nutritive prevazute de legislatia in
vigoare;

» nu vor fi utilizate produse alimentare nerecomandate copiilor si adolescentilor;

« pentru beneficiarii care necesita regim alimentar special, in baza documentelor
justificative depuse la unitatea de invatamaéant, operatorul economic va asigura
suport alimentar corespunzator regimului alimentar solicitat;

» distribuirea suportului alimentar se va realiza numai de personal instruit in
domeniul igienei alimentare si apt din punct de vedere medical;



» operatorul economic va asigura zilnic, cu titlu gratuit, cate un suport alimentar
suplimentar pentru fiecare unitate de invatamant, destinat constituirii probei
alimentare;

o termenul maxim de consum al produselor va respecta prevederile legale
aplicabile.

VIIL.4. Transportul, depozitarea si distribuirea suportului alimentar

Transportul produselor alimentare se va realiza exclusiv cu mijloace de transport
autorizate pentru siguranta alimentelor.

Operatorul economic va prezenta graficul de livrare, traseele de distributie si
mijloacele de transport alocate executarii contractului.

Produsele alimentare vor fi transportate in conditii care sa permitd mentinerea
temperaturilor recomandate de producator si de legislatia in vigoare.

Lotul 1. Servicii de catering (masa calda - fel principal si fruct) - Termenul
maxim de livrare a produselor va fi de 100 minute de la finalizarea prepararii,
portionarii, ambalarii acestora. Operatorul economic are obligatia de a mentine
produsele la o temperatura optima pe toata perioada transportului (folosind lazi
termoizolante).

Lotul 2. Pachet alimentar - Produsele vor fi preparate, portionate si
ambalate in ziua livrarii. Operatorul economic are obligatia de a mentine
produsele la o temperatura optima pe toata perioada transportului.

VIII. CERINTE PRIVIND PREPARAREA $I COMPOZITIA SUPORTULUI ALIMENTAR

Operatorul economic va respecta normele minime obligatorii prevazute in Anexa nr.
21laH.G.nr. 1171/2025.

In pregatirea si furnizarea suportului alimentar se vor respecta urmatoarele cerinte:

- nu se vor utiliza aditivi alimentari, conservanti sau potentiatori de aroma si gust
in preparatele calde;

» ceapa utilizata la prepararea alimentelor se va inabusi si nu se va praji;

e se va utiliza exclusiv sare iodata;

» se va evita asocierea alimentelor din aceeasi grupa nutritiva in cadrul aceleiasi
mese;

e nu se vor prepara tocaturi prajite;

» se recomanda utilizarea legumelor proaspete si a salatelor;

» este interzisa utilizarea cremelor cu oua si friscd, a maionezei si a oudlor fierte
neprelucrate corespunzator;

e hrana va fi preparata in ziua servirii;

e portiille vor respecta gramajele si valorile nutritive prevazute de legislatia in
vigoare.
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IX. VARIANTE ORIENTATIVE DE MENIU PENTRU SUPORTUL ALIMENTAR

In vederea respectirii principiilor unei alimentatii sanitoase, operatorul

economic va elabora meniurile avand in vedere variantele orientative prevazute in
Anexa nr. 2 la H.G. nr. 1171/2025.

Meniurile vor fi variate, echilibrate din punct de vedere nutritional si adaptate

categoriei de varsta a beneficiarilor.

Cu titlu orientativ, meniurile pot include:

legume cu piept de pui sau carne slaba de porc la gratar;
mancare de mazare cu piept de pui, carne slaba de porc sau vita;
pilaf cu legume si ficatei de pui;

piure de morcovi cu piept de pui la gratar;

piure de cartofi si salata cu piept de curcan;

mancare de varza dulce cu friptura la cuptor;

ghiveci de legume cu carne de pui;

orez cu legume si carne la tava;

sufleu de broccoli cu branza;

cartofi gratinati si piept de pui la gratar;

tocana de legume cu orez brun;

piure de cartofi cu sfecla si chiftelute de legume la cuptor;

omleta cu legume si branza;

sufleu de conopida, broccoli si branza;

dovlecel umplut cu branza;

ciuperci umplute cu branza (pentru copiii cu varsta de peste 7 ani);
macaroane cu branza;

cartofi frantuzesti la cuptor cu branza si ou;

quinoa cu legume;

sandvis cu unt, sunca, cascaval si legume proaspete;

sandvis cu piept de pui la gratar sau pulpa de pui dezosata si legume proaspete.

Meniurile au caracter orientativ si pot fi adaptate, cu respectarea prevederilor H.G.
nr. 1171/2025 si a principiilor unei alimentatii sdnatoase pentru prescolari si elevi.

X. EVIDENTA CANTITATILOR SOLICITATE, LIVRATE SI RECEPTIONATE

CANTITATI ESTIMATE

X.1. Evidenta cantititilor solicitate, livrate si receptionate

Unitatile de invatdmant beneficiare vor tine evidenta zilnica a cantitatilor de

suport alimentar solicitate, livrate, receptionate si distribuite beneficiarilor, cu
evidentierea numarului de portii, a tipului de suport alimentar furnizat, a numarului
beneficiarilor §i a numarului de zile de desfagurare a activitatilor didactice.

Receptia cantitativa si calitativd a suportului alimentar se va realiza zilnic, la

fiecare unitate de invatamant beneficiara, de citre persoana sau persoanele
desemnate prin decizia conducerii unitatii.

Conducerea fiecarei unitati de invatamant va desemna un responsabil pentru

derularea Programului Nafional ,Masa sanatoasa”, care poate face parte din categoria
personalului didactic, didactic auxiliar sau nedidactic, cu exceptia personalului de
ingrijire si intretinere.
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Responsabilul desemnat va comunica zilnic operatorului economic numarul de
portii necesare, iar operatorul economic are obligatia de a livra numarul de portii
solicitat, conform comenzii transmise de unitatea de invatamant.

Receptia pentru lot 1 si lot 2 se va efectua pe baza verificarii de catre responsabilul
desemnat a urmatoarelor:

« numarului de portii livrate;

« tipului de suport alimentar;

+ integritatii ambalajelor;

« respectarii conditiilor de transport §i temperatura, dupa caz;
« termenului de valabilitate;

» documentelor care insotesc livrarea.

Operatorul economic are obligatia ca fiecare livrare sa fie insotita, dupa caz, de:

« avizul de insotire a marfii;

e declaratia de conformitate;

« documentele prevazute de legislatia sanitar-veterinara si pentru siguranta
alimentelor;

» orice alte documente necesare efectuarii receptiei.

Unitatea de invataméant va pastra documentele aferente fiecarei livrari, respectiv
comenzile transmise operatorului economic, avizele de insotire a marfii, declaratiile de
conformitate, documentele de receptie si orice alte documente justificative.

Lunar, fiecare unitate de invatdméant va intocmi procesul-verbal de receptic a
serviciilor prestate, la care se vor anexa centralizatorul portiilor livrate, meniurile
distribuite si comenzile care au stat la baza livrarilor.

Procesul-verbal de receptie va fi intocmit in doua exemplare, unul fiind pastrat la
unitatea de invatamant, iar celdlalt transmis autoritatii contractante pentru verificarea
si certificarea serviciilor prestate.

La sfarsitul fiecarei luni, responsabilul Programului National ,Masa sanatoasa” din
cadrul unitatii de invatamant va transmite autoritdtii contractante documentele
justificative aferente receptiei serviciilor.

Plata serviciilor se va efectua lunar de catre autoritatea contractantd, in limita
fondurilor alocate Programului National ,Masa sidnitoasa”, pe baza facturii emise de
operatorul economic si a documentelor de receptie confirmate de unitatile de
Invaiamant.

Operatorul economic, unitatile de invatamant si autoritatea contractanta au
obligatia de a pastra documentele justificative aferente executarii contractului pentru
o perioada de minimum 3 amni, calculati de la sfarsitul anului in care acestea au fost
intocmite.

X.2. Cantititi estimate

Cantitatile estimate au fost stabilite pe baza numarului de beneficiari comunicati
de unitatile de invatamant beneficiare si a numarului estimat de zile de desfasurare a
activitatilor didactice.

Cantitatile prevazute in prezentul caiet de sarcini sunt estimative si pot suferi
modificari pe parcursul derularii contractului, in functie de numairul efectiv al
beneficiarilor si de numarul zilelor de scoala, fara modificarea pretului unitar ofertat.
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Lotul nr. 1 - Servicii de catering (masé calda - fel principal si fruct)

Unitdti beneficiare:

Nr. . N = Interval orar de
ey Unitatea de invatamant Beneficiari livrare
1 ?;ogla Gimnaziald nr. 6- /a structura Scoala Gimnaziald ,Dr. Ilie Pavel”, str. Perisori 48 lari 10.30+11.00
[2lscoala Gimnazials nr. 6-/a structura GPN_,Orizont”.str. Intrarea Speranteinr. 1 ||95 prescolari |[10.00+10.30
B |iscoala Gimnazials nr. 6 — /a structura GPN nr. 5, str. Oltului nr. 44A ||54 prescolari [110.00+10.30 |
[4  lscoala Gimnazials ,Gheorghe Vernescu®, str. Piun Pincio nr. 10 |[395 elevi [10.30+11.30 ]

Numar total estimat beneficiari: 592

Numir estimat zile de scoald (octombrie 2026 - decembrie 2026): 40 ZILE

(19 octombrie — 23 octombrie 2026 =5 zile, 2 noiembrie — 22 decembrie 2026: 35 zile )
Valoare unitara: 16,50 lei/portie (TVA inclus)

Valoare totald estimata: 592 beneficiari x 40 zile x 16,5 lei cu TVA =390.720,00
lei cu TVA, respectiv 352.000 lei fara TVA

Valoarea estimata pentru optiunea conditionata pe anul 2027 este de 897.600 lei
fara TVA.

Numar estimat zile de scoala (1lianurie 2027 - 18 iunie 2027): 102 zile scoala
conform structura oficiala an scolar.

Valoare totala conditionate estimate atat pentru beneficiari cat si pentru tipul
de suport alimentar: 592 beneficiari x 102 zile x 16,5 lei cu TVA = 996.336 lei cu
TVA, respective 897.600 lei fara TVA

Valoarea estimate totala, inclusiv optiunea conditionata pentru anul 2027:
1.249.600 lei fara TVA.

Lotul nr. 2 - Pachet alimentar

Unitéati beneficiare:

Nr. crt.]| Unitatea de invdtdmant I Beneficiari |[Interval orar de livrare |
Scoala Gimnaziala nr. 6 — /a structura Scoala Gimnaziald ,,Or. Ilie Pavel”, str. 10.00+11.30
1 o 306 elevi
Perisori nr. 2
2 ||Scoala Gimnaziala nr. 6, str. Matei Basarab nr. 83 1362 elevi |[11.00+12.00
3 ?;;ogla Gimnaziald nr. 6- pentru structura GPN nr. 1, str. Gheorghitd Lupescu 22 prescolari 10.00+10.30
4 ioala Gimnaziald nr. 6- pentru structura GPN nr. 9, str. Mihail Sadoveanu nr. 20 prescolari 10.00+10.30
Scoala Gimnaziald nr. 6- pentru structura GPN ,,Orizont” locatia din str. 2 10.00+10.30
> Fraternit3tii nr. 504 18 prescolari
6 Scoala Gimnaziald ,Gheorghe Vernescu” — pentru structura GPP nr. 78 prescolari 10.00+10.30
2(prescolari program normal) , str. Lalelelor nr. 1 pres
Scoala Gimnaziald ,Gheorghe Vernescu”- pentru structura GPN ,,Cdsuta ] . 10.00+10.30
/ Veselie”, str. Adierii nr. 3 |[39 prescolari

Numar total estimat beneficiari: 845

Numar estimat zile de scoalid (septembrie 2026 — decembrie 2026): 40 ZILE

(19 octombrie — 23 octombrie 2026 =5 zile, 2 noiembrie - 22 decembrie 2026: 35 zile )
Valoare unitara: 16,50 lei/portie (TVA inclus)

Valoare totald estimata: 845 beneficiari x 40 zile x 16,5 lei =557.700,00 lei cu
TVA, respectiv 502.432,43 lei fara TVA

Valoarea estimate pentru optiunea conditionata pe anul 2027 este de
1.281.202,7 lei fara TVA.

Numar estimat zile de scoala (11 ianuarie 2027 — 18 iunie 2027): 102 zile scoala,
conform structura oficiala an scolar.
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Valoare totala conditionata estimata atat pentru beneficiari cat si pentru tipul
de suport alimentar: 845 beneficiari x 102 zile x 16,5 lei cu TVA = 1.422.135 lei
cu TVA, respective 1.281.202,7 lei fara TVA

Valoarea estimate totala, inclusive obtiunea conditionate pentru anul 2027:
1.783.635,13 lei fara TVA.

Prestatorul are obligatia de a livra suportul alimentar la fiecare unitate de
invitdmadnt, conform graficului de livrare asumat prin oferta astfel:

1. Scoala Gimnaziald ,Ghe. Vernescu” - unitate de invitimant cu
personalitate juridica

« masa caldd in regim catering - Scoala Gimnaziali ,Ghe. Vernescu”, str.
Paun Pincio nr. 10, interval orar 10:30-11:00;

o pachet alimentar - Gradinita cu Program Normal ,Casuta Veseliei”, str.
Adierii nr. 3, interval orar 10:00-10:30;

e pachet alimentar - Gridinita cu Program Normal nr. 2, str. Lalelelor nr. 1,
interval orar 10:00-10:30;

2. Scoala Gimnaziald nr. 6 - unitate de inviafimant cu personalitate juridica

e masa caldd in regim catering - Scoala Gimnaziali ,Dr. Ilie Pavel”, str.
Perisori nr. 2, interval orar 10:30-11:00;

+ pachet alimentar - Scoala Gimnaziald ,,Dr. Ilie Pavel”, str. Perisori nr. 2,
interval orar 10:30-11:00;

o masa caldi in regim catering - Gradinita cu Program Normal ,,Orizont”, str.
Intrarea Sperantei nr. 1, interval orar 10:00-10:30;

e masa caldd in regim catering - Gradinita cu Program Normal nr. 5, str.
Oltului nr. 444, interval orar 10:00-10:30;

e pachet alimentar - Gridinita cu Program Normal nr. 1, str. Gheorghita
Lupescu nr. 1, interval orar 10:00-10:30;

e pachet alimentar - Griadinita cu Program Normal nr. 9, str. Mihail
Sadoveanu nr. 1A, interval orar 10:00-10:30;

e pachet alimentar - Gradinita cu Program Normal ,Orizont”, str.
Fraternitatii nr. 50, interval orar 10:00-10:30;

» pachet alimentar - Scoala Gimnaziald nr. 6, str. Matei Basarab nr. 83,
interval orar 11:00-12:00;

XI._OFERTA FINANCIARA SI CERINTE PRIVIND FUNDAMENTAREA PRETULUI
OFERTAT

XI.1. Fundamentarea costului unei portii - loturile 1 si 2

Ofertantul are obligatia de a prezenta, in cadrul propunerii financiare,
documentele privind fundamentarea prefului ofertat pentru o portie de hrana, astfel
incat sa rezulte modul de formare a valorii ofertate.

In conformitate cu prevederile H.G. nr. 1171/2025, ofertantul va prezenta o fisa
de fundamentare a costului unei portii, in care va detalia cheltuielile aferente furnizarii
serviciilor, cu respectarea valorii maxime de 16,50 lei/beneficiar/zi (TVA inclus).
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Fisa de fundamentare va cuprinde cel putin urmaétoarele categorii de costuri:
a) materie prima/produse alimentare;
b) prepararea hranei;

c) transport si distributie;

d) alte cheltuieli necesare executarii contractului.

Valoarea totala de 16,50 lei/portie include toate cheltuielile necesare executirii
contractului, respectiv, farad a se limita la:

XI.2. Conditii obligatorii privind structura costului - loturile 1 si 2

achizitia materiilor prime si a produselor alimentare;

manipularea si depozitarea produselor;

prepararea si portionarea hranei;

ambalarea si materialele de ambalare;

etichetarea produselor;

transportul in conditii corespunzatoare;

distribuirea portiilor catre beneficiari;

costurile cu personalul implicat;

utilitatile, consumabilele si orice alte cheltuieli necesare executarii contractului.

Ofertantul are obligatia de a aloca pentru categoria materie prima/produse
alimentare o valoare de minimum 40% din valoarea unei portii.

In cazul valorii maxime de 16,50 lei/portie, costul aferent materiei prime nu poate fi
mai mic de 6,60 lei/portie (TVA inclus).

Ofertele care prevad un cost aferent materiei prime/produselor alimentare mai
mic de 40% din valoarea unei portii vor fi declarate neconforme.

XI.3. Documente justificative privind fundamentarea pretului ofertat - loturile 1

si2

In vederea verificarii fundamentarii prefului ofertat, autoritatea contractanta poate
solicita clarificari privind:

e ¢ o o oo

modul de calcul al costului unei portii;

lista materiilor prime utilizate;

cantitafile si preturile estimate ale produselor alimentare;
costurile aferente prepararii, ambalarii, transportului si distributiei;
orice alte informatii necesare verificarii respectarii prevederilor caietului de

sarcini si ale H.G. nr. 1171/2025.

Ofertantul raspunde pentru realitatea, exactitatea si corectitudinea informatiilor

prezentate in propunerea tehnica si financiara.

XI.4. Model orientativ de fisa de fundamentare a costului unei portii

Nr.
crt.

Categoria de cheltuieli

Valoare
(lei/portie)

Pondere (%)
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Nr. . 2 s Valoare o

| ert. Categoria de cheltuieli (lei/portie) Pondere (%)
1 Materie prima/produse alimentare Lr}n(;;:mum
I2 lﬂ’repararea hranei jl ] j
3 |frransport si distributie ) | |
[ 4 Alte cheltuieli necesare executarii

contractului — -

TOTAL ] [16,50 lei [100% l

XII. DOCUMENTE CARE INSOTESC PROPUNEREA TEHNICA
XII. 1. Dispozitii generale

In vederea demonstrarii modului de indeplinire a cerintelor prezentului caiet de
sarcini §i a evaludrii propunerii tehnice, ofertantii au obligatia de a prezenta
documentele prevazute in prezentul capitol.

Documentele solicitate au rolul de a demonstra capacitatea ofertantului de a
executa contractul in conditiile de calitate, siguranta alimentara si continuitate impuse
prin Programul National ,Masa sanatoasd” si de a fundamenta elementele supuse
evaludrii in cadrul criteriilor de atribuire stabilite prin Fisa de date a achizitiei.

Documentele prezentate de ofertantul declarat castigitor au caracter obligatoriu
pe intreaga perioada de executare a contractului de ahizitie.

XII.2. Graficul de productie si livrare

Ofertantul va prezenta un grafic de productie si livrare intocmit cu incadrarea in
intervalele de livrare solicitate in Capitolul X.2. din Caietul de sarcini — cantitati
estimate.

Graficul va cuprinde, pentru fiecare unitate de invatamant inclusa in lotul
ofertat, cel putin urmatoarele informatii:

e denumirea unitatii de invatamant;
ora finalizarii prepararii suportului alimentar;
ora plecarii din unitatea de preparare;
traseul de distributie;
ora estimata a livrarii;
persoana responsabild cu livrarea.

Graficul va demonstra capacitatea ofertantului de a respecta intervalul de livrare
stabilit prin prezentul caiet de sarcini.

Graficul de productie si livrare constituie document justificativ si va deveni anexa la
contractul de achizitie publica.

Graficul de productie si livrare are caracter orientativ in ceea ce priveste numarul
estimat de portii si poate fi actualizat pe parcursul executarii contractului in functie de
modificarea numarului de beneficiari sau de reorganizarea activitatii unitatilor de
invatamant, fara modificarea obligatiilor asumate privind intervalul de livrare si timpul
maxim dintre finalizarea prepararii si receptia suportului alimentar.
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XII.3. Declaratia de asumare

Ofertantul va prezenta Declaratia de asumare, intocmitd conform modelului
prevazut in sectiunea formulare la procedura de achizitie.
Prin aceasta declaratie ofertantul isi asuma, pe propria raspundere, respectarea
tuturor obligatiilor ofertate privind executarea contractului, inclusiv:
¢ respectarea graficului de productie si livrare;
e respectarea intervalului orar de distributie stabilit prin caietul de sarcini;
e respectarea timpului maxim dintre finalizarea prepararii si receptia suportului
alimentar la unitatile de invatamant, astfel cum a fost ofertat;
e respectarea timpului de inlocuire a portiilor neconforme;
e asigurarea resurselor umane, materiale si logistice necesare executarii
contractului.
Declaratia de asumare constituie document justificativ pentru evaluarea ofertei.

XII.4. Procedura de interventie in cazul constatirii unor neconformitati

Ofertantul va prezenta o procedura de interventie in cazul constatarii unor
neconformitati.
Procedura va descrie cel putin:
modalitatea de preluare a sesizarilor formulate de unitagile de invatamant;
persoanele responsabile pentru gestionarea neconformitatilor;
fluxul operational de solutionare a sesizarilor;
masurile care se dispun in cazul produselor neconforme;
modul de inlocuire a produselor neconforme;
termenul maxim de inlocuire a portiilor.
Procedura de interventie constituie document justificativ pentru evaluarea ofertei .

Nota : Documentele solicitate prin caietul de sarcini fac parte integranta din
propunerea tehnica.

XIII. DISPOZITII COMUNE

Cantitatile si valorile estimate au caracter orientativ §i nu reprezinta obligatii
ferme de consum din partea autoritatii contractante.

Dreptul de a primi zilnic suportul alimentar prevazut il au elevii prezenti la
activitatile didactice. Suportul alimentar nu se acorda in perioada vacantelor sau in
alte zile declarate prin lege ca zile nelucratoare.

Unitatea de invatdmant raspunde, in mod direct, de asigurarea conditiilor de
primire, receptie si distributie a produselor alimentare, prin nominalizarea persoanelor
responsabile in acest sens, precum si de confirmarea documentelor care stau la baza
efectuarii platii produselor alimentare.

Coordonarea programului la nivelul unitatii de invatamant se realizeaza prin
activitati specifice, fara a se limita la acestea: receptia produselor (portiilor), cu
respectarea legislatiei in vigoare, evidenta zilnica a livrarii suportului alimentar si
completarea formularelor de raportare periodica.

Prezentele dispozitii se aplica pe intreaga perioada de derulare a contractului, cu

respectarea prevederilor legale in vigoare si a tuturor obligatiilor asumate de partile
contractante. Orice modificare a conditiilor de furnizare, a legislatiei aplicabile sau a
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necesarului estimat se va realiza in conformitate cu prevederile legale si cu respectarea
interesului beneficiarilor finali — elevii unitatilor de invatdmant.

Sef serviciu monitorizare si indrumare a unitatilor
de invatamant , intreprinderilor publice si serviciilor
comunitare de utilitati publice
Sbirnea Iulian
N 2 Intocmit,
Consilier Superior

Ardele%ﬁgye% (vabriela
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